


Antipasti

Tartare di manzo all’arrabbiata € 14,00
Composizione vegetale € 16,00
Paté di fegato d’oca, wafer integrale e fichi €13,00
Roastbeef di cervo, millefoglie di patate e € 15,00

panna acida allo scalogno

Polentina morbida di Storo con scaglie di €12,00
Vezzena, funghi misti e sopressa

Primi

Lasagnetta al ragu di quaglia, tuorlo fondente e € 16,00
spinacino

Pasta, fagioli e salvia fritta € 14,00
Risotto allo zafferano “ Il sentiero di Madre terra” € 20,00

di Vicenza, Joux di vitello e gremolada

Fettuccine di spinaci e cacao al ragu d’oca e pernice  €22,00

Paccheri “Benedetto Cavalieri” al pomodoro €16,00

Gnocchi di patate di Rotzo al ragu di cortile €12,00



Secondi

Stracotto di cervo con polenta morbida € 24,00
di Storo

Diaframma di manzo, Chimicurri e € 24,00
pak-choi

Costoletta panata di maialino iberico € 22,00
con pure

Costine taglio “St. Luis” al BBQ €20,00
Braciolina di maiale iberico 300g. €22,00
Filetto di manzo € 28,00
Filetto di manzo in olio cottura € 30,00
Filetto alla Rossini €38,00 Dolci

Tiramisu fatto in casa € 7,00

La nostra selezione di costate e € 7,00 al hg :
con amaretti

fiorentine (secondo peso e costate
disponibilita .
P ) E %ggeilﬁl;% Cremoso al cioccolato € 8,00
fondente 80%, coulisse di
Contorni lamponi e crumble alle 5 spezie

Rocher alla nocciola e € 7,00

Patate arrosto € 6,00 mousse di arachidi

Polentina fritta €6,00 Creme bruleé €7.00
al pistacchio

Pure € 6,00
Sorbetto di stagione € 5,00

Scarola grigliata, salsa alle acciughe e € 6,00
peperone cruso

Funghi misti €6,00

Insalata verde € 6,00



