


Antipasti

Culaccia “Salumificio Montanari”, € 14,00
gnocco fritto e fichi

Tarte-tatin di cipolla viola caramellata, € 14,00
gelato al Parmigiano “Vacche rosse” e
aceto balsamico

Insalata di puntarelle, arance e acciughe € 12,00

Uova di quaglia, piselli e €13,00
guanciale croccante

Carciofo in tempura di birra rossa € 14,00
maionese al tartufo nero e “carbonara”

Spuma di patate affumicate , € 14,00
cinghiale CBT sfilacciato e tartufo nero

Primi

Zuppa di cipolla gratinata

Pappardelle fatte in casa con sugo d’oca e pernice

Fusillone “Benedetto Cavalieri” crema di piselli,
speck d’oca e zafferano

Plin di agnello di arrosto, peperone bruciato e
panna acida

Risotto al radicchio di Treviso I.G.P. midollo di
vitello e riduzione di Merlot
(minimo 2 persone)

Gnocchi di patate di Rotzo al ragu bianco di cortile

€ 13,00

€ 20,00

€ 14,00

€18,00

€ 18,00

€ 15,00



Secondi

Tagliata di manzo € 20,00
“Limousine italiana 100%”

Filetto di ma.nzc.) € 24,00
“Limousine italiana 100%”

alla brace

Braciolina di maialino iberico €22,00

alla brace, radichietto e
millefoglie di patate

Coscia di anitra laccato al mandarino, ¢ 18,00
pure di carote e il suo fondo

Rosti di carote, aneto e € 18,00

burro di arachidi

La nostra selezione di costatee  €6,00 al hg

fiorentine (secondo peso e costate

disponibilita) €8,00 al hg
fiorentine

Contorni

Patate in doppia cottura € 5,00

Radicchio tardivo alla griglia € 5,00

Erba di campo € 5,00

Insalata mista di stagione € 5,00

Dolci

Tiramisu fatto in casa €7,00
con amaretti

Cremoso al cioccolato € 8,00
fondente 80%, coulisse di
lamponi e crumble alle 5 spezie

Rocher alla nocciola e € 7,00
mousse di arachidi
Creme brulee €7.00

al pistacchio

Sorbetto di stagione € 5,00



