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Antipasti       

Primi       

Culaccia “Salumificio Montanari,
gnocco fritto e fichi

Cracker di mais, baccalà mantecato 
e rucola

Insalatina di speck d’oca, composta 
di ciliegie e mais croccante

Cannolo di pomodoro, spuma
di Castelgrotta e cipolla in
leggero saor

Tortino di pane e Vezzena, 
finferli e crema di porri

Gnocchi di patate della Val Posina con ragù di coniglio, 
finferli e maggiorana

Fettuccine con pesto di noci, pere e ricotta grigliata 
di Torrebelvicino

Lasagna del contadino

Tortelli di lepre, crema di foie gras e pan brioche 
e panna acida 

Risotto al tartufo dei Colli Berici e Parmigiano 
“Vacche Rosse” 
(minimo 2 persone)

€ 10,00

€ 12,00

€ 12,00

€ 12,00

€ 11,00

€ 12,00

€ 14,00

€ 12,00

 €14,00

€ 20,00



Secondi 

Dolci

Contorni

Tagliata di manzo 
“Limousine italiana 100%”

Filetto di manzo
“Limousine italiana 100%” 
alla brace

Bracioline di agnello 
allo scottadito

Tartare di Fassona piemontese (150gr), 
maionese alla senape antica e pioppini

Carpaccio di salmerino alpino, 
cappuccio viola marinato 
e radice di prezzemolo

Tempura di radici e foglie dei 
nostri prati 

La nostra selezione di costate e
fiorentine (secondo peso e
disponibilità)

Patate in doppia cottura

Zucchine alla scapece

Caponata di verdure

Insalata mista di stagione

Tiramisù fatto in casa con
amaretti 

Notte di mezze estate

Frangipane ai fichi e 
caramello, gelato alla
cannella e croccante
di crudo di Parma

Cremè brulée alla
lavanda

Sorbetto di stagione

€ 20,00

€ 24,00

€ 20,00

€ 20,00

€ 18,00

€ 16,00 

€ 6,00 al hg 
costate

€ 8,00 al hg
  fiorentine

€ 7,00

€ 7,00

€ 7,00

€ 6.00

€ 5,00

€ 5,00

€ 5,00

€ 5,00

€ 5,00


