
Antipasti - Entrees

Insalata di puntarelle, arance, acciughe e
amaretti (1,12)

Salad of chicory, oranges, anchovies and amaretti biscuits

12 

Sopressa di Posina, gnocco fritto e la nostra
giardiniera (1,7,11)

Posina sopressa, fried gnocco, and our giardiniera

12

Baccalà mantecato, Saor di zucca e chips di
riso croccanti (5,6,11,12)

Creamed cod, pumpkin saor and crispy  rice chips

13

Polentina morbida di Storo con scaglie di
Vezzena, 

funghi misti e sopressa (5)
Creamy polenta from Storo, Vezzena cheese shavings, 

mixed mushrooms and sopressa

12
         

Primi - First Courses

Spaghetto “Monograno Felicetti” con cime
di rapa e pane croccante, acchiughe e

peperone crusco (1,4,5,11,12)
 “Monograno Felicetti” spaghetti with turnip greens and

crispy bread, anchovies and crusco peppers

14

Panciotti in farcia di porcini, burro alle
nocciole e polvere di spugnole(1,2,3,5,67)

Panciotti stuffed with porcini mushrooms, hazelnut
butter and morel powder

15

Maccheroncini a ragù d’oca e anatra al
profumo di salvia(1,2,5,7,11)

 Maccheroncini with goose and duck ragout with a sage
flavor

15

Tutti i nostri sughi possono essere preparati nelle
varianti gluten free

All our sauces can be prepared gluten-free



Secondi - Second Courses
Tagliata di pollo con patate in doppia cottura

e salsa verde (4,8,11)
Sliced chicken with potatoes and green sauce

16

Radicchio tardivo grigliato, colatura di blu di
capra, mela verde e aracardi (3,5,6)

 Grilled radicchio, goat’s blue cheese, green apple and
cashews

15

Trancio di storione in panatura di erbette e
mandorle, spadellata di verdura e salsa

bernese (1,2,3,4,5,6,12)
Sturgeon fillet in herb and almond breading, sautéed

vegetables and béarnaise sauce

18

Contorni - Side Dishes
Insalata mista

Mixed Salad

5

Purè di patate
Mashed potatoes

6

Patate in doppia cottura
Twice-baked potatoes

6

Contorno di stagione
Seasonal side dish

6

I nostri classici - Our classics
Tartare di Fassona Piemontese 150g condita

con salsa Podere (5,8,12)
Fassona Piemontese tartare (150g) seasoned with Podere

sauce

18

Gnocchi di patate con ragù bianco di cortile
(1,2,5,11)

 Potato gnocchi with white farmyard ragù

14

Guancetta di maialino CGT con purè di patate
di Rotzo (4,5,7,8,11)

Pork cheek LTC with mashed Potatoes from Rotzo

18
Coperto / Service - € 3

                                       Gluten free

                                       Vegetariano

                                       Vegan

Dolci - Dessert
Tiramisù  con amaretti (1,2,3,5,6)

Tiramisù with amaretti

7

Lingotto Rocher alla nocciola con mousse al
“bagigio” (1,2,5)

Hazelnut rocher and peanut mousse

7

Frolla Sablé Breton con crema chantilly e lamponi
(1,2,5)

Sablé Breton shortcrust pastry with chantilly cream and
easpbarries

7

Frutta di stagione in sorbetto
Fresh fruit with sorbet

7


