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Antipasti - Entrees

Tartare di manzo all’arrabbiata (5,8,12)
Beef tartare “allarrabbiata”

14

Insalata di puntarelle, arance, acciughe e amaretti (1,12)
Salad of chicory, oranges, anchovies and amaretti biscuits

12

Paté di fegato d'oca,
pane brioche e fichi (1,2,5,9)
Goose liver pate,
brioche bread and figs

14

Roastbeef di cervo, millefoglie di patate
e panna acida allo scalogno (4,5)
Venison roastbeef, potato millefeuille
and shallot sour cream

15
Polentina morbida di Storo con scaglie di Vezzena,
funghi misti e sopressa (5)

Creamy polenta from Storo, Vezzena cheese shavings,
mixed mushrooms and sopressa

12
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R 1

Primi - First Courses

(v) Paccheri “Benedetto Cavalieri” al pomodoro e burro al Parmigiano
(18 min.) (1, 5)
Paccheri "Benedetto Cavalieri” with tomato and Parmesan Butter (18 min)

16

(V) Pasta, fagioli e salvia fritta (1,2,7)
Pasta, beans and fried sage

12

(V) Lasagnetta gratinata con broccolo Fiolaro e morlacco (1,2,5)
Gratinated lasagna with Fiolaro broccoli and morlacco

14

Fettuccine all'uovo con ragu d'oca e pernice (1,2,5,7)
Eqgg fettuccine with goose and partridge ragu

20

Risotto al tartufo nero uncinato e Parmigiano “Vacche rosse” (5)
@ Min. 2 persone
Risotto with Black Truffle and "Vacche Rosse” Parmesan (5)
Min 2 people

24

Gnocchi di patate di Rotzo al ragu di cortile
(1.2,5)
Rotzo potato gnocehi with farmyard ragu

12
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Secondi - Second Courses

“)Diaframma di manzo, Chimichurri e millefoglie di patate
Beef Diaphragm, Chimichurri and Potato Millefeuille

22

Costoletta panata di maialino iberico 300g con purée di patate (1,2,3,5)
Iberian pork chop 3009 with mashed potatoes

24

“~)Guancetta di vitello (300g) al Valpolicella, pure di patate
e chips di Topinambur
(5,7, M)
Veal cheek (300q) with Valpolicella, mashed potatoes and Jerusalem artichoke chips
25

Zucca alla griglia, scalogno fondente e caramello di cavolfiore
Grilled pumpkin, melted shallots and cauliflower caramel
18

7) Braciolina di maiale iberico 250 g
Iberian pork chop 250 g

22

“)Filetto di Manzo alla brace 200g
Grilled beet Philett 200g

28

7 Filetto di manzo 200g in olio cottura
Beef fillet 200q in cookng oil

30

/) La nostra selezione di costate
e fiorentine
(secondo disponibilitér)
Our selection of ribeye and fiorentine
(upon availability)

7€/hg costate - Ribeye
9 €/hg fiorentine
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Contorni - Side Dishes

7) Patate arrosto
& Roast potatoes

6

(») Polenta fritta
Fried polenta

6

Pure (5)
@ Mashed polatoes

6

Scarola grigliata, salsa alle acciughe e peperone crusco (3,12)
Grilled escarole, anchovy sauce and crusco pepper

6

“JFagioli all'uccelletto
Beans with little bird

6

Insalata verde
® Green salad

4

Coperto / Service - € 3
7) Gluten free
@ Vegetariano

@ Vegan
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Dolci - Dessert

Tiramisu fatto in casa con amaretti (1,2,5,06)
Homemade Tiramisu with amaretti

7

(V) Torta morbida di mele e cannella con crema inglese (1,2,5)
Soft apple and cinnamon cake with custard

8

Rocher alla nocciola e mousse di arachidi (1,2,3,5,6)
Hazelnut rocher and peanut mousse

8

Frolla Sablé Breton con crema chantilly e lamponi (1,2,5)
Sablé Breton shorterust pastry with chantilly cream and easpbarries

7

Sorbetto di stagione
Our seasonal sorbet

6



